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BASIC-ABSTRACT: 

Minced meat for sausages is prepd. by passing the fresh meat cubes through a 
mincing machine. Immediately ahead of the revolving cutter blades and perforated 
discs, carbon dioxide snow is sprayed over the meat at certain intervals. 

The arrangement results in clean cuts of tendons and soft fatty particles, giving a 
better appearance and longer durability. The gas developed assists the mixing and 
filling process and enhances the taste of the sausage. 
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Patentanspruche 



1 . Verfahren zur Herstellung von Rohwurst mit Hilfe einer 
Zerkleinerungsmaschine (Wolf), wobei die F lei schs tucke uber 
einen Fulltrichter einer Forderschnecke und einem Messer-Loch- 
scheiben-Schneidsatz zugefuhrt werden, dadurch gekennzei chnet , 
daB in das Fri schf leisch unmi tte lbar vor dem Messer-Lochs cheiben- 
Schneidsatz in festgelegten Inters/alien CO^-Schnee eingespruht 
wird. 

2. Vorrichtung zur Durchfuhrung des Verfahrens nach An- 
spruch 1, bestehend aus einer Zerkleinerungsmaschine mit 
einem Fulltrichter, einer Forderschnecke und mindestens einem 
Schneidsatz aus Messer und Lochscheibe, gekennzei chnet durch 
eine unmittelbar vor dem Schneidsatz (5) angeordnete Duse (9) 
zum stoBweisen Einspruhen von CO^-Schnee. 

3. Vorrichtung nach Anspruch 2, dadurch gekennzei chnet , 
daS die Duse (9) als Flachduse ausgebildet und im Fulltrichter 
(2) unmittelbar uber der Forderschnecke (4) angeordnet ist. 

4. Vorrichtung nach Anspruch 2 oder 3, gekennzei chnet 
durch eine elekt ronische Zei tschalteinri chtung MO) zum Ein- 
spruhen des CD_- Schnees in ei nstellbaren Intervallen. 
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Ve.rfahren und Vorrichtung 
zum Herstellen von Rohwurs t 



Zur Herstellung einer guten Rohwurst muB heute das Fleisch- 
material vorgefrostet sein, urn ein klares Schnittbild an der 
Wurs tauBenf lache zu erzielen. Wenn ein Fe 1 1- E i we i I3f i lm die 
AuBenflache der Rohwurst abdeckt, ist die Atmungsak ti v i ta t 
nicht gewahrleistet . Dies fiihrt zu Feh If abri kate n , d. h. zu 
einer marktwi rtschaf 1 1 ichen EinbuBe und Qual i ta tsmi nderung . 
Durch das Tieffrosten entsteht ein Heschmacks- und Qualitats- 
verlust, da die Fermente abgetotet werden. 

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, eine erstklassiee 
Rohwurst mit frischem Fleisch auf dem "Wolf" ( Zerk 1 ei nerungs- 
maschine) herzustellen und das Hers tellungs^erf ahren zu ver- 
bessern. 

Das erf i ndungsgemaBe Verfahren zur Herstellung von Roh- 
wurst mit Hilfe einer Zerklei nerungsmasch i ne (Wolf), bei dem 
die F lei schstucke uber einen Fulltrichter einer Forderschnecke 
und einem Messer-Lochscheibt2n-Schneidsatz zugefuhrt werden, 
ist erf i ndungs gema B dadurch gekennzei chnet , dal3 in das Frisch- 
fleisch unmittelbar vor dem Messer-Lochscheiben-Schneidsatz 
in festgeleeten Intervallen CO^-Schnee eingespruht wird. 

Die Erfindung bezieht sich auch auf eine Vorrichtung zur 
Durchfuhrung des vorgenannten Verfahrens, die aus einer Zer- 
kleinerungsmaschine mit einem F u 1 It ri enter, e i ner Fcrderschnecke 
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und mindestens einem Schneidsatz aus Messer und Lochscheibe 
brcsteht und durch eine unmittelbar vor dem Schneidsatz ange- 
ordnete Duse zum stoBweisen Einspruhen von C0 2 -Schnee gekenn- 
zei chne t ist. 

ZweckmaBig ist die Duse als Flachduse ausgebildet und 
irr. Fulltrichter unmittelbar uber.der Fhrders ch necke angeordnet. 

Das Zugeben des CO^Schnees. kann yon Hand erfolgen, doch 
wird vorteilhaft eine e lektronische Zei tschalteinrichtunp zum 
Einspruhen des C0 2 -Schnees in ei ns tel Ibaren Intervallen vor- 
gesehen . 

Ein Ausfuhrungsbeispiel dieser Vorrichtunp ist grob-sche- 
matisch in der Zeichnung dargestellt. Diese zeigt eine Zer- 
kleinerungsmaschine 1, in deren Fulltrichter 2 Fri schf leisch- 
stucke 3 eingefullt und einer Forderschnecke 4 zugefuhrt 
werden. Die Schnecke 4 fordert die F lei sens tucke 3 zu einem 
Schneidsatz 5 aus mindestens einem Satz Messern 6 und Loch- 
scheiben 7. 

In die mit einem Handschutz 8 r uberdeckte Einf ul lof f rvung 6 
zwischen Fulltrichter 2 und Schnecke 4 ragt eine Flachduse 9 
hinein, die uber eine elektronische Zeitschalteinri chtung 10 
mit einer C0 2 -Flasche 11 verbunden ist. Die Zei tschalteinri'chtung 
10 sorgt dafur, daB C0 2 in festgelegten Intervallen und als 
Schnee unmittelbar vor dem Schneidsatz 5 zwischen die Fleisch- 
stucke 3 "gepustet" wird. 

Durch die Zugabe von C0 2 -Schnee ( Niederdruck-Kohlendioxid ) 
in Intervallen wird der Schneidsatz 5 der Zerklei nerungsmaschi ne 
1 durch die trockene CO^Kalte gekuhlt. Dadurch werden Sehnen 
und weiche Fettanteile der F leischstucke 3 sauber zerschnitten 
und getrennt. Es ergibt sich somit ein klares Schnittbild. Hin- 
zu kommt, daB die groBvolumige Ausdehnung des Koh lendi oxid- 
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gases spurbar mithilft, das Fleischmaterial durch den Schneid- 
satz 5 zu drucken. Das noch in der F 1 ei schmasse befindliche 
C0 2 -Gas baut ein Gaspolster auf, so daB sich die Fleischmasse 
in der Mengmaschi ne schonend untermengen und anschlieBend schmier- 
frei verfullen laBt. 

Bei dem neuen Verfahren kommen noch weitere Vortei.le des 
zur Wirkung: 

1. Eine Schu tzgasglocke iiber dem mit C0 2 behandelten 
Material verdrangt den Sauerstoff, so daB die Aroma- 
oxidation gehemmt und die Haltbarkeit der Rohwurst 
verlangert wird. 

2. Die Kohlensaure hat eine bakteri enhemmende Wirkung. 

3. Das Kohlendioxid gewahrleis tet einen sicheren Arbeits- 
ablauf. 

4. Es wirkt ferner f arbstabi lisierend, so daB" Grun- und 
Graufarbungen der Rohwurst weitgehend vermieden werden. 

5. Der F 1 ei schgeschmack wird reiner und intensiver. 
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